
ARAN(CE)NO DI RISO E VERZA
Arancino con risotto alla verza, puntine di manzo e parmigiano 
reggiano Dop stagionato 30 mesi.

RADICE DI PAN COTTO
Pizza al padellino con impasto alla segale con cicoria, friarielli e Pizza al padellino con impasto alla segale con cicoria, friarielli e 
scarola, sbianchiti e ripassati in padella, fagiolo Lenzariello e 
mais.

MERENDA DELLA SUO(CE)RA
Impasto classico con crema di topinambur, spinaci, patate gialle 
sotto cenere e brunoise di patate dolci.

MARGHERITA RADICE
Antico pomodoro Riccio, mozzarella di latte di bufala e olio evo.Antico pomodoro Riccio, mozzarella di latte di bufala e olio evo.

RADICE DI GENOVESE
Impasto in 3 cotture (fritta, al vapore e al forno), genovese in 
crema con mela cotta, carne di bufalo, carota e cipollotto 
marinato alla soia e poi cotto al barbecue, crema di carote e 
basilico viola.

MONTANARA DOL(CE)
Impasto classico fritto e ripassato al forno, ripieno di ricotta di Impasto classico fritto e ripassato al forno, ripieno di ricotta di 
bufala mantecata al limone, chutney di mela annurca e 
pomodoro del piennolo.

*PAIRING FACOLTATIVO DA CHIEDERE AL 
PERSONALE DI SALA

PER IL MENU RADICE UTILIZZIAMO I PRODOTTI DELLE 
SEGUENTI AZIENDE:

Fagiolo Lenzariello e Antico Pomodoro Riccio dell’Azienda Agricola Fagiolo Lenzariello e Antico Pomodoro Riccio dell’Azienda Agricola 
la Sbecciatrice.

Mozzarella di latte di bufala e ricotta caseificio Latteria la 
Masseriola.

Olio Extravergine “Fontana Lupo” dell'azienda Olivicola Petrazzuoli.
Confettura e succo di mela annurca dell'azienda Verticelli.

35€


