
E L E M E N T I  |  M I M M O  P A P A  P R O J E C T
R a d i C E  è  i l  m i o  m o d o  d i  r a c c o n t a r v i  c h i  s o n o .
È  u n  v i a g g i o  n e l l a  m i a  s t o r i a ,  i n t r e c c i a t a  a l l a  f a m i g l i a ,  a l l a  c i t t à  c h e  m i  h a  c r e s c i u t o ,  
a i  g e s t i  s e m p l i c i  c h e  h o  i m p a r a t o  o s s e r v a n d o  c h i  m i  h a  p r e c e d u t o .  C a s e r t a  è  l a  m i a  
i s p i r a z i o n e  q u o t i d i a n a .  O g n i  p r o d o t t o  d e l  t e r r i t o r i o  c h e  p o r t o  a  t av o l a  è  u n  p i c c o l o  
o m a g g i o  a l l a  m i a  t e r r a ,  u n  m o d o  p e r  r e s t i t u i r e  a t t r av e r s o  i l  s a p o r e  c i ò  c h e  q u e s t a  
c i t t à  m i  h a  d o n a t o .

       D e n t r o  R a d i C E  v i v e  i l  P R O G E T TO  O RTO ,  n a t o  d a  u n  d e s i d e r i o  s e m p l i c e  e  a u t e n t i c o :  
c o l t i v a r e  c o n  l e  m i e  m a n i  c i ò  c h e  p o i  m e t t o  i n  t a v o l a .  O g n i  g i o r n o  r a c c o g l i a m o  i  f r u t t i  
d e l  n o s t r o  o r t o ,  p r e s s o  H o r t u m  M e u m ,  u n o  s p a z i o  v i v o ,  c u r a t o  e  p i e n o  d i  e n e r g i a ,  q u i ,  
n e l l a  n o s t r a  C a s e r t a .  È  u n  l u o g o  d o v e  l a  t e r r a  r e s p i r a  e  r e s t i t u i s c e  t u t t o  c i ò  c h e  l e  
v i e n e  d a t o  c o n  r i s p e t t o .  L e  p i z z e  d i  q u e s t a  s e z i o n e  n a s c o n o  s e g u e n d o  i l  r i t m o  d e l l e  
s t a g i o n i :  v e r d u r e ,  e r b e  e  p r o f u m i  a u t e n t i c i ,  i n g r e d i e n t i  v e r i ,  a  k m  0 ,  c h e  r a c c o n t a n o  
l a  f r e s c h e z z a  e  l a  v e r i t à  d e l  n o s t r o  t e r r i t o r i o .

C o n  R a d i C E  v i  a c c o m p a g n o  i n  u n  p e r c o r s o  f a t t o  d i  e m o z i o n i  e  m e m o r i a ,  d o v e  l e  p i z z e  
s o n o  p e n s a t e  c o m e  r i c o r d i ,  i  v i n i  c a s e r t a n i  r a c c o n t a n o  i l  c a r a t t e r e  e  l a  f o r z a  d i  q u e s t a  
t e r r a ,  e  d o v e ,  a t t r a v e r s o  l ' O r t o ,  i l  c e r c h i o  s i  c h i u d e :  d a l l a  t e r r a  -  l e t t e r a l m e n t e  -  s i  
t o r n a  a l  p i a t t o .

N E W  H O P E  -  N O N  C ’ È  S CA RTO  C H E  N O N  P O S S A  F I O R I R E

N e l  1 9 9 5  t r e  s u o r e  O r s o l i n e ,  v e n u t e  d a  V i c e n z a  d a n n o  v i t a  a  C a s e r t a  a l  c e n t r o  d i  
a c c o g l i e n z a  " C a s a  R u t "  p e r  p r e n d e r s i  c u r a  d i  d o n n e ,  s o p r a t t u t t o  m i g r a n t i ,  s o l e  o  c o n  
f i g l i  p i c c o l i  c h e  v i v o n o  s i t u a z i o n i  d i  s f r u t t a m e n t o  e  c o n d i z i o n i  d i  p r e c a r i e t à  s o c i a l e  e  
u m a n a .

N e l  m a g g i o  2 0 0 4  n a s c e  l a  C o o p e r a t i v a  S o c i a l e  n e w H o p e ,  c o m e
g e m m a z i o n e  d e l  p r o g e t t o  C a s a  R u t .
N e w H o p e  è  u n a  s a r t o r i a  e t n i c a  s o r t a  d a l  d e s i d e r i o  d i  a t t i v a r e  u n  p e r c o r s o  c h e  
r e s t i t u i s c a  p i e n a  d i g n i t à  a  d o n n e  m i g r a n t i  p r o v e n i e n t i  i n  g r a n  p a r t e  d a  q u e l l a  f o r m a  
d i  s c h i av i t ù  c h e  è  l a
" t r a t t a "  d e g l i  e s s e r i  u m a n i .

N e l  c o r s o  d e g l i  a n n i  n e w H o p e  d i v e n t a  u n a  p o s s i b i l i t à  c o n c r e t a  d i
r i s c a t t o ,  u n  e s e m p i o  p o s s i b i l e  d i  e c o n o m i a  s o l i d a l e ,  s u p e r a n d o  l e  f o r m e  a s s i s t e n z i a l i  
c h e  n o n  l i b e r a n o  l e  p e r s o n e .

L ' a p e r t u r a  d e l  p u n t o  v e n d i t a  n e w H o p e  S t o r e ,  n e l  c u o r e  d i  C a s e r t a ,  c o n t r i b u i s c e  a  d a r e  
v i s i b i l i t à  a l  l av o r o  d e l l a  C o o p e r a t i v a  e  a l l a  s u a
t e s t i m o n i a n z a  s u l  t e r r i t o r i o .

T E S S I T R I C I  D I  N U O V E  S P E R A N Z E



ARANCENA
arancino con risotto alla verza, puntine di manzo e parmigiano reggiano dop stagionato 30 mesi.

CERA UNA VOLTA LA PASTA E PATATE
frittatina di pasta mista, besciamella alla provola, provola e patate

SINCRONIA DI  FUNGHI E SALSICCE
funghi pleurotus saltati in padella con aglio e olio, funghi pioppini marinati alla soia e arrostiti al BBQ, 
funghi cardoncelli fritti, crema di funghi porcini, salsiccia di maialino nero e salsa verde.

GUANCE E FRIARIELLI  [BASE PADELLINO MULTICEREALI]
friarielli saltati con aglio e peperoncino, guancia brasata all’aglianico, fondo bruno, blu di bufala.

RADICE DI  RINFORZO [BASE PIZZA 3 COTTURE]
torzella olio e limone, cavolfiore in consistenza, papaccella grigliata, olive nere
caiazzane, carpaccio e crema di baccalà, polvere di olive nere e foglie del cappero.

MARGHERITA RADICE
antico pomodoro Riccio, mozzarella di latte di bufala e olio evo.

CESACCA [BASE PIZZA CLASSICA]
pomodoro riccio, pomodoro San Marzano, pomodoro del piennolo fresco e in conserva resi in crema,
marinati con erbe, aglio accompagnati dal conciato romano Slow Food.

DOLCE RICORDO
impasto classico a forma di ciambella, fritto e poi ripassato al forno con zucchero, ripieno di ricotta di 
bufala, zest di limone, limoncello e panna di bufalo con confettura di mela annurca az. Agricola Verticelli

IN ABBINAMENTO BIRRE ARTIGIANALI MAGIFRA
- VIDA
- SANTA MARIA
- ROYCE
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